YVELINES RESTAURATION

Réponds aux questions pour nous aider a connaitre tes goiits afin
de préparer des repas équilibrés qui sauront te plaire !

Ton age :

Ta classe :
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Entrées (crudité, potages,
charcuterie)
Viande (beeuf, volaille,
veau, porc, mouton)
Poisson (colin, thon,
saumon)
L_egumes (épinards,
carottes, courgettes
brocolis, haricots,...)
Feculents (pates, riz,
pomme de terre,
semoule,...)
Fromages et Produits
laitiers frais
Desserts (fruit, biscuit,
creme dessert, patisserie...)

Quels sont tes plats préférés ?

Quels sont les plats que tu aimes le moins ?
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Entrées (crudité, potages,
charcuterie)

Viande (beeuf, volaille,
veau, porc, mouton)

Poisson (colin, thon,
saumon)

L_égumes (épinards,
carottes, courgettes
brocolis, haricots,...)

Feculents (pates, riz,
pomme de terre,
semoule,...)

Fromages et Produits
laitiers frais

Desserts (fruit, biscuit,
créme dessert, patisserie...)

Quels sont les plats qui sont servis trop souvent a la cantine ?

) © @ / Quels sont les plats qui ne sont presque jamais proposés et

“— | que tu aimerais voir plus souvent ?
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Entrees (crudité, potages,
charcuterie)

Viande (beeuf, volaille,
veau, porc, mouton)

Poisson (colin, thon,
saumon)

L_egumes (épinards,
carottes, courgettes
brocolis, haricots,...)

Féculents (pates, riz,
pomme de terre,
semoule,...)

Fromages et Produits
laitiers frais

Desserts (fruit, biscuit,
créme dessert, patisserie...)

Merci de bien vouloir déposer ce document en Mairie pour le VENDREDI 23 JANVIER 2017.




